Anexo 1

A Fundacao Oriente apresentou um branco e um tinto da mitica regiao

BASTA TER LIDO Eca de Queirds para saber do prestigio que gozavam na época os vinhos de Co-
lares. Um prestigio que vinha de tras e que se estendeu até ha poucas décadas, quando, devido a
pressdo urbanistica, as vinhas desapareceram quase completamente da regido. Mas, agora, a Fun-
dacao Oriente esta a langar um branco e um tinto provenientes de oito hectares que adquiriu em 1999
e que pretendem mostrar as novas geragoes o que valem os vinhos produzidos em pé franco nesta
famosa regido junto ao mar cujas vinhas, cultivadas em chao de areia, sobreviveram a filoxera.
Num almogo com a Imprensa na sede da Fundag&o Oriente, uma bela casa na Rua do Salitre, em Lis-
boa, comegaram por apresentar o branco de 2006, castas Malvasia e Arin-

So ha cerca to (com um toque de Chardonnay que deve desaparecer em futuras colhei-
de trinta outros tas), tipicas da regiao. Com prego anunciado de 13,5 euros, o vinho esta
pequenos muito agradavel, encorpado e gastrondmico, acompanhando bem varios
produtores em pratos, desde mariscos e queijos a foie gras', elaborados pelo chefe Carlos
Colares, que Martins, do restaurante do hotel Aviz, também pertenca da Fundacéo, de
ocupam entre quem falaremos em futuro artigo

15 e 20 hectares  Mas eram os tintos, da lendaria casta Ramisco, os mais aguardados, O eno-
logo Paolo Fiuza Nigra, responsavel pelos vinhos, fez
questao de dar a provar as colheitas de 2004, 2005 e
2006. O primeiro (17,5 euros) foi ainda produzido a par-
tir de vinhas com cerca de 20 anos que a Fundagao
Oriente 1& encontrou. Eram propriedade da Cockburn,
que as queria vender, e nao fosse a Fundagao ter corres-
pondido a um SOS da Camara Municipal de Sintra, ho-
je os oito hectares ja deveriam estar ocupados por um
condominio ou algo no género. Mas a verdade é que o
vinho de 2004 esta pouco consensual, embora Carlos
Monjardino, presidente da Fundagao, Ihe aprecie o ca-
racter. Ja o de 2005 provém de vinha nova (a antiga

foi totalmente arrancada) e esta “facil de beber”, o
que para uns & um defeito e para outros uma quali-

dade. Eu gostei muito. O de 2006, recém-engarra-
fado, ainda ndo teve tempo para mostrar muita
coisa, mas promete.

Com teores alcodlicos baixos, cerca de 12,5%,
tanto brancos como tintos, o que é raro nos
tempos que correm, e uma prevista longevi-
dade (pelo menos dez anos, segundo o enc-
logo), que sempre caracterizou a regido, es-
tes Colares deverao afirmar-se sem dificulda-
de, até porque terdo pouca concorréncia, por-
que s6 ha cerca de 30 outros pequenos pro-
dutores, que ocupam entre 15 e 20 hectares,
Para ja, as produgoes sao baixas, cerca de
1500/3000 garrafas, mas em poucos anos,
em velocidade de cruzeiro, deverao atingir as
15/17 mil de branco e outras tantas de tinto.
Distribuidas pela Vinalda, estarao apenas em

_ garrafeiras seleccionadas e nos hotéis da
B Fundagao Oriente.
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Anexo 2

A ADEGA COOPERATIVA DE BORBA produz mais
de 12 milhdes de garrafas por ano

PROVA DE VINHOS

UM EXEMPLO A SEGUIR

A Adega Cooperativa de Borba conseguiu afirmar-se no mercado pela qualidade dos seus vinhos

ncontrar vinhos de qualidade a precos competi-
memem tivos € ainda uma tarefa dificil de alcancar em
e iNUmeras adegas cooperativas nacionais. Mas,
se por um lado hd ainda muito caminho a percorrer —

sim, infelizmente ainda existe uma maioria de coopera-
tivas a produzir vinhos muito, muito mauzinhos —,
outras hd que se conseguiram destacar. E o caso da
Adega de Borba, fundada em 1953, curiosamente, nu-
ma época em que a politica agricola vigente favorecia
abertamente outro tipo de culturas que nio a da vinha.
No entanto, a0 longo dos anos, o entusias-
mo e o esforco dos seus associados aca-
bou por dar frutos. Anualmente, a adega

branco bivarietal (Antdo Vaz & Arinto). Todos eles
vinhos sem grandes pretensées, vendidos a pre¢os mui-
to competitivos (entre os €3,25 ¢ 0s €6,50).

Destes todos, optei por falar sobre o vinho Alfro-
cheiro, uma casta que é mais representativa no Dio,
mas que agora também se encontra com alguma fre-
quéncia nos encepamentos alentejanos. Este ¢, sem da-
vida, um vinho que resultou feliz. De cor intensa, ¢
muito aromdtico, apresentando notas florais, frutadas
e algum fumo com a evolugdo. Na boca, é igualmente
frutado e facil de beber, embora ainda dé
a conhecer alguma adstringéncia que pe-
de comida. Se terminasse mais longo, se-

Alfrocheiro

p o 3 . . % — Adega
produz mais de 12 milhes de garrafas, dis- ria um vinho mais sério, mas, dentro da CO::(gativa
tribuidas por todo o pais (incluindo ilhas) nova gama de vinhos, é uma agradavel sur- de Borba
através de marcas como o «Convento da presa. J4 agora, aproveitando o embalo, Tinto 2008

Vila», «Borba DOC» ou o curioso vinho
da adega com o rétulo de cortica, entre
outros.

Recentemente, a adega lancou a sua
nova colec¢do de mono e bivarietais
2006 que incluem trés vinhos tintos (Ali-

sugiro a Adega Cooperativa de Borba que
repense os seus rotulos, que primam pelo
mau gosto (mas podem e devem deixar o
de cortiga, que é um marco histérico e
tem piada!). Garanto que aliar uma ima-

76 pontos

cante Bouschet / Alfrocheiro / Aragonez
& Touriga Nacional) e, por dltimo, um
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NO DAO, HA UM VINHO QUE PRIMA PELA
ELEGANCIA. TRATA-SE DO QUINTA

DA FALORCA, UM EMBAIXADOR

DO MELHOR TINTO. POR FERNANDO SOBRAL.

vinho é uma meméria viva da civilizagdo. E um pra-

zer, como companhia perfeita numa boa refeicéo,

é um sinal de distincéo de acordo com a escolha

que é feita pelo consumidor mais exigente. Hd mui-
tos vinhos disponiveis, mas ha alguns que sio verdadeiros nécta-
res, pelo sabor e pelo aroma que transmitem. Do Déo, surge agora
um tinto que transborda elegancia: o Quinta da Falorca Reserva
2004 - Lagar. Um bom trabalho de Carlos Figueiredo com a Vines
& Wines. Engarrafado em Setembro de 2008, demonstra as gran-
des qualidades das castas Touriga Nacional, Tinta Roriz e
Alfrocheiro Preto e dai resulta um vinho d naldvel estrutura
e com um aroma frutado e distinto. E a Quinta Vale das Escadinhas
o verdadeiro coracao desta proposta empolgante. Pertencente, des-
de hi cinco geracdes, a familia Costa Barros de Figueiredo, hoje li-
derada por Carlos Figueiredo, consiste em quatro parcelas na sub-
regido de Silgueiros. Nos Gltimos trintaanos, as vinhas foram
sendo reconvertidas, mas tratava-se de aproveitar a0 maximo as
condigdes excelentes da drea. E uma quinta tipica do Ddo, entre
montanhas e vales, que alterna o frio e a chuva do Inverno com o

gem agradavel a vinhos de qualidade cha-
mard ainda mais a atencio do consumi-
dor e s6 ird beneficiar o negécio [ |

As propostas da
Quinta da Falorca
nascem da qualidade

B do terroir
da Quinta Vale
. das Escadinhas,

que esta sitvada
no coracio do Dio.

calor seco do Verdo, o que torna o vinho o fruto de condicdes tao
extremas. A Quinta Vale das Escadinhas fica, de resto, junto ao Rio
Dio, préxima de Viseu. Embora nem todas as castas disponiveis
sejam utilizadas neste Quinta da Falorca, é de assinalar que, ali,a
Touriga Nacional é hegemdnica (52%), ladeada de uvas de Tinta
Roriz, Alfrocheiro Preto, Tinta Pinheira e Jaen, numa assinalavel
dispersio de aromas e sabores. A quinta tem ainda uma drea mais
reduzida, destinada as castas brancas Encruzado e Malvasia. Com
um portefdlio assente nas marcas da Quinta da Falorca (E-Falorca,
Rosé, Colheita, Reserva, Tinta Roriz, Touriga Nacional e Garrafeira)
e na marca Falorca T-nac, tem ja merecido alguns prémios rele-
vantes no mercado externo como a medalha de bronze no Wine
Master’s Challenger de 2002, com o vinho Quinta da Falorca
Reserva 2000 ou 0s sucessivos e estimulantes “pontos Parker” da-
dos ao Touriga-Nacional (9o pontos) e E-Falorca 2006 (88 pontos),
entre outros. Com um mercado externo diversificado (Suica,
Noruega, Inglaterra, Canada, Alemanha, Espanha, E.U.A. e Brasil),
aposta agora num novo e estimulante tinto reserva. A descobrir,
pois claro. m
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